
 

WILDSPEZIALITÄTEN 

Waldpilzsuppe   9.50 

WILDGERICHTE VOM HIRSCH 

Hirschsalsiz 11.50 

 

Hirschpfeffer 30.00 

mit hausgemachten Spätzli oder Rösti, Rotkraut, Kastanien, 

Birne und Preiselbeeren garniert. 

  

Hirschgeschnetzeltes an Pilzrahmsauce 40.00 

mit hausgemachten Spätzli oder Rösti, Rotkraut, 

 Kastanien, Birne und Preiselbeeren garniert. 

 

Hirschschnitzel 42.00 

mit hausgemachten Spätzli oder Rösti, Rotkraut,  

Kastanien, Birne und Preiselbeeren garniert.  

Wahlweise mit hausgemachter Kräuterbutter  

oder Pilzrahmsauce. 

 
 

Hirschfilet 46.00 

mit hausgemachten Spätzli oder Rösti, Rotkraut, 

Kastanien, Birne und Preiselbeeren garniert. 

Wahlweise mit hausgemachter Kräuterbutter 

oder Pilzrahmsauce. 
 

 



 

 TRÖTTELER SAUSER 

 Leicht vergorener Traubensaft im 

Offenausschank 

 Sauser, 2dl 4.00 

 Sauser, 5dl 9.00 

 Sauser,  1lt   17.00  

 

 

 WEINEMPFEHLUNGEN 

 Insoglio del Cinghiale, Toscana IGT 

 Campo di Sasso 
 Jugendliches Purpur-Rot, in der Nase viel Brombeeren, begleitet 

 von leichter Würze. Allgemein recht fruchtbetont. Im Gaumen 

 wieder süssliche Frucht, saftige Frische, gut stützende Säure und 

 moderne Holzaromen. 

  75cl  49.00 

   150cl 96.00 
 

 Passione Barrique, Terrazze Retiche IGT, 

 Plozza Vini, Italien, Valtellina 
  

 Der Passione zeigt eine tiefe, rubinrote Farbe, ein Bukett von 

 grosser, raffinierter Fruchtigkeit verbunden mit einer angenehmen 

 Note von Vanille und Rösttönen, nach frischer Brotrinde mundend 

 und einen vollen, edlen Körper. 

 

  75cl  71.00 

    150cl  147.00 
 
 

 

Hirsch Fondue Bourguignonne à discretion 57.00 

Hirschfleisch in heissem Öl am Tisch selbst zubereitet. 

Mit diversen hausgemachten Saucen und Reis. 

Ab 2 Personen. 

WILDGERICHTE VOM REH 

Rehgeschnetzeltes an Pilzrahmsauce 42.00 

mit hausgemachten Spätzli oder Rösti, Rotkraut, 

Kastanien, Birne und Preiselbeeren garniert. 

 

Rehschnitzel 43.00 

mit hausgemachten Spätzli oder Rösti, Rotkraut, 

Kastanien, Birne und Preiselbeeren garniert. 

Mit Kräuterbutter oder Pilzrahmsauce. 

DREIERLEI VOM WILD 

Hirschfilet, Hirsch- und Rehschnitzel 45.00 

mit hausgemachten Spätzli oder Rösti, Rotkraut, 

Kastanien, Birne und Preiselbeeren garniert. 

Mit Kräuterbutter oder Pilzrahmsauce. 

 DER SÜSSE HERBSTKLASSIKER 

Vermicelles mit Rahm   8.00 

 

Coupe Nesselrode 12.00 

Vermicelles auf hausgemachtem Vanille Eis, 

Meringues und Schlagrahm. 
 

 

 


